Medvehagymas krémleves

Brevics Ldszloné Anci receptgylijteményébél

Nyersanyag 4 fére:

medvehagyma 25 dkg
hagyma 1 db

vaj 5 dkg

csontlé 11

s6 1tk

fehérbors 1 tk

burgonya 2 db (kbzepes)
tejszin 2 dl

liszt 1 ek

A hagymat megparoljuk hozzaadjuk az apréra vagott m.hagymadt, atforgatjuk benne,
meghintjik a liszttel, tovabb piritjuk, majd csontlével felontjiik és a kockdra vagott burgonyat
tesszik bele. Ezutdn 20 percig tovabb f6ézzik tejszinnel dusitjuk, kiforraljuk és vajdarabkakat
csipegetilink ra. Reszelt sajttal, vagy piritott hantolt napraforgd maggal, piritéssal is lehet
fogyasztani.



