
Szilvás mákos lepény 

Brevics Lászlóné Anci receptgyűjteményéből 

Nyersanyagszükséglet 4 személyre: 

• liszt 40 dkg 

• élesztő 2,5 dkg 

• k. cukor 2 ek 

• tej 2-4 dl 

• só 1 tk 

• étolaj 4-5 ek 

• mák őrölt 15 dkg 

• k. cukor 10 dkg 

• vaniliacukor 

• cit. reszelék 2 ek 

• szílva 60 dkg 

Kelt tésztát készítünk, majd kelesztjük, gáztepsi nagyságúra nyújtjuk és pihentetjük, elkészítjük 

a szilvát: néhány kanál vízzel megpároljuk félig, kissé hűtjük, majd tésztára egyenletesen 

elosztjuk, ízesített mákkal meghintjük. 180 C°-on megsütjük.  

 


